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 Catering für Ihre Veranstaltung Angebotsliste 
Alle Speisen und Gerichte sind Hausgemacht und keine Fertigprodukte ! 

 

Wir Grillen auf unserem Drehspießgrill: 

- Puten ca. 7 bis 8 kg oder Truthähne  14 bis 18 kg / Stück  

- Spanferkel ab 14 kg  bzw. Jungschweine bis maximal  45 kg 

auch auf Wunsch bei Ihnen bzw. an Ihrem Veranstaltungsort bei Veranstaltungen ab 50 
Persoen gegen Aufpreis und schneiden dies dann vor Ort frisch auf. 

Ansonsten liefern wir fertig gegrillte Puten und Spanferkel gut verpackt zu Ihrem 
Veranstaltungsort ! 

 

Suppenauswahl je nach Saison und Machbarkeit 

-Champignoncremsuppe 

-Waldpilzsuppe 

-Kürbiscremsuppe 

-Soljanka 

-Wildsuppe 

-Käse Lauchsuppe 

-Hühnerbrühe mit Hühnerfleisch und Nudeln 

 

Beilagenauswahl: 

-Reis Langkorn  oder Gemüsereis 

-Salzkartoffeln 

-Petersilienkartoffeln 

-Bratkartoffeln mit Speck und Zwiebeln 

-Kroketten mix  (Herzoginnenkartoffeln, Bällchen, Spalten (Potatos)usw. 

-Kartoffelsalat Hausgemacht 

-Nudelsalat Hausgemacht  ohne Majo mit Putenfleischstreifen, Erbsen und Möhrchen 

-Nudelsalat Vegan 

-Nudeln Spirellis 

 

Obstplatten und Obstschalen mix 

Trauben, Melone, Ananas, Beerenobst usw. 



Desserts nach Absprache 

Pudding, Grießspeisen mit Kirschgrütze, Götterspeisen mit Vanillesoße, Mousse au 
Chocolade, Pfirsich-Maracujacrem  usw. 

 

Kalte Platten 

 

-Tomate- Mozzarella mit Basilikum frisch 

-gefüllte Eier und halbierte Eier 

-Hackepeter geformt und mit Zwiebeln und Gewürzgurkenbeilage (nach Saison) 

-belegte Brötchen und belegte Brote verschiedene Sorten  

-Antipasti – Feta -Olivenplatten 

 

Salate nach Auswahl: 

-frischer Gurkensalat 

-frischer Krautsalat 

-Frischer Bohnensalat 

-bunter Salat mit Blattsalaten, Tomate, Gurke, Paprika und Lauchzwiebeln 

-Griechischer Salat  (Tomaten, Paprika, Gurken, Lauchzwiebeln) Feta und Oliven Separat 

-Kartoffelsalat 

-Nudelsalat 

 

 

Menü Vorschlag 1: 

-Suppe Ihrer Wahl aus unserem Angebotsvorschlägen 

-Schnitzelchen vom Schwein paniert ( kalt oder warm) 

-Boulettchen klein   (kalt oder warm) 

-Hähnchenbrustfilet gegrillt Natur  in einer Champignon Rahmsauce 

-Hackfleischröllchen im Bacon Mantel  geliefert in einer Kräutersoße 

-Krustenbraten aus der Schweinekeule mit knuspriger Schwarte 

-kleine Hähnchenkeulchen 

-Gemüsevariationen der Saison 

-Beilagen Auswahl aus unserem Angebot 

-  2 Rohkostsalate nach Wunsch 

-Kalte Platten als Ergänzung nach Absprache  

 

Menü Vorschlag 2: 

-Suppe Ihrer Wahl aus unseren Angebotsvorschlägen 

-Wildschwein oder Hirschbraten aufgeschnitten und in einer Bratensoße serviert 

-Apfelrotkohl 

-Filet vom Landschwein aufgeschnitten und in Bratensoße serviert 

-Geflügelmix (kleine Hähnchenschnitzel paniert und Hähnchenkeulchen) 



-Kassler Braten (Lachse oder Kassler Kamm) aufgeschnitten und in Soße geliefert 

-Sauerkraut 

-Rahmgeschnetzeltes von der Pute oder aus der Schweinelachse 

  (Fleisch auf der Pfanne gebraten, Gemüse, Sprossengemüse in Rahmsoße) 

-Schnitzelchen paniert aus der Schweinelachse 

-Gemüsevariationen Saisonal (Blumenkohl, Broccoli, Möhrchen, Erbsen, Butterbohnen) 

-Rahmchampignons (frisch gebraten in einer Rahm-Kräutersoße) 

-Beilagen Auswahl aus unserem Angebot 

-2 Rohkostsalate nach Wunsch 

-Kalte Platten nach Auswahl 

-Antipasti Olivenmix 

 

Menü Vorschlag 3: 

-Soljanka 

-Kassler Braten oder Krustenbraten / Soße 

-Schnitzelchen paniert vom Schwein 

-Hackfleischröllchen im Bacon Mantel 

-Hühnerfrikassee Hausgemacht 

-Hähnchenfilet gegrillt auf Kräuter Champignonsoße 

-Medaillon vom Schweinefilet überbacken mit Käse und Ananas 

-Bratkartoffeln 

-Reis 

-Gemüsevariationen 

-Gemüseauflauf überbacken 

-Rahmchampignons 

-Rohkostsalate nach Wahl:  3 Sorten 

-kalte Platten als Ergänzung 

 

Menü Vorschlag 4 Rustikal 

-knusprige Schweinekeule ca. 10 bis 12 kg  oder Krustenbraten nach kg wählbar  

  ab ca. 3 kg (Personenzahlabhängig) 

-Schnitzelplatte Hähnchen oder Schweineschnitzel paniert 

-Hähnchenpfanne in Rahmsoße 

-Gemüse der Saison 

-Rahmchampignons gebraten 

-Hackepeter geformt mit Gewürzgurkenbeilage und Zwiebeln 

-Rustikale Käseplatte Mix 

-Salate nach Wahl als Ergänzung 

-Beilagenauswahl 

 



Spanferkel vom Drehspießgrill 

-Beilagen und Gemüseauswahl nach Absprache 

-Salatauswahl falls gewünscht nach Absprache 

-kalte Platten nach Absprache 

 

Pute oder Truthahn Vom Drehspieß 

-Beilagen, Gemüse, Salate und kalte Platten als Ergänzung nach Absprache 

 

Wir Liefern Ihnen ab 25 Personen bis 250 Personen, Sie können sich aber die 
Speisen bei uns nach Vorbestellung auch gerne gut verpackt in Mehrweg -
Thermoboxen abholen. 

 

Sie können auch gerne unsere Festscheune mieten und dort mit Ihren Gästen 
feiern. Absprachen hierzu persönlich und Individuell.  

 

Geschirr und Zubehör für Ihre Feier haben wir natürlich auch auf Mietbasis sollten 
Sie da Bedarf haben ! 

 

Noch Fragen dann kontaktieren Sie uns einfach , wir machen vieles möglich in einer 
guten Qualität zu annehmbaren Preisen ! 

Wir unterbreiten Ihnen gerne ein Angebot speziell abgestimmt auf Ihre Bestellung 
oder Anfrage. 

                                                                                                                      


